ALL. A
PIANO DI GESTIONE E VALORIZZAZIONE
Spett.le

PROVINCIA DI RIMINI
Via D. Campana n. 64
47922 RIMINI (RN)
OGGETTO: Avviso pubblico per affidamento della concessione in uso degli immobili denominati Locanda di Onferno e Ostello di Onferno, siti in Comune di Gemmano (RN), località Onferno.

Il sottoscritto _______________________________, nato a ___________________ (__) il _____________, C.F. ______________________________, in qualità di ________________________________ (legale rappresentante, titolare, ecc.) dell’impresa __________________________________________________ con sede legale in ___________________________ (___) Via _________________________________ n. ______ 
P.IVA _____________ - C.F. ________________
dichiara

· di avere esaminato le SCHEDE TECNICHE degli immobili;

· che durante la visita sul posto ha preso atto dello stato attuale degli immobili e dei terreni di pertinenza;

e PROPONE

IL SEGUENTE PIANO DI GESTIONE E VALORIZZAZIONE

A. CARATTERISTICHE GENERALI DEL PROGETTO DI VALORIZZAZIONE

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
B. ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

Il concorrente deve descrivere come intende gestire la Locanda e L’Ostello con riferimento a:

B1. Calendario ed orari minimi di apertura
Il calendario e gli orari minimi di apertura della Locanda e dell’Ostello sono:

· tutti i giorni dalle ore 9.00 alle ore 21.00, con un’eventuale giornata di riposo settimanale a scelta nelle giornate di lunedì, martedì, mercoledì o giovedì e con la possibilità di massimo due settimane di chiusura per ferie nel periodo compreso tra il 1 novembre e il 15 dicembre o tra il 7 gennaio e il 15 marzo.
Saranno premiate le proposte che garantiscano tempistiche di apertura e chiusura prolungate rispetto a quelle minime  previste.  

Si propone il seguente calendario:

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Si propongono i seguenti orari:

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________B2. quantità, qualifica professionale ed esperienza specifica delle persone che saranno impiegate a vario titolo per l’organizzazione e lo svolgimento delle attività, nonché per la gestione dell’immobile.
Dovrà essere elencato il personale che si intende dedicare alla gestione, specificando in linea di massima le mansioni che lo stesso andrà a svolgere.

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________B3. Ecosostenibilità del servizio,  a partire dalla raccolta differenziata dei rifiuti della locanda e dell’ostello (obbligatoria) e dall’utilizzo delle fonti rinnovabili
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
C. QUALITÀ DELL’OFFERTA
C1. Uso e  valorizzazione dei prodotti di aziende agricole locali dei prodotti di artigiani alimentari del Comune di Gemmano; valorizzazione delle specificità della cultura enogastronomica ed agricola del territorio dell’entroterra riminese e, in particolare, della valle del Conca e della cultura alimentare della Romagna.

Si dovranno descrivere il tipo di proposte enogastronomiche, la qualità dei prodotti utilizzati e la qualità e la provenienza delle materie prime utilizzate, indicando altresì l’eventuale utilizzo di prodotti tipici locali, e a chilometro zero, e di ogni altro elemento che l’offerente ritenga qualifichi la propria proposta.

___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________C2 Proposte di menù ordinario, cene a tema

Menù ordinario proposto:

Antipasti

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Primi piatti

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Secondi piatti

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Dolci

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Cene a tema

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________C3 pacchetti di pernottamento e pensione abbinati ad escursioni e visite della Riserva o abbinati alle iniziative dell’Ente e relative tariffe agevolate

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
D. PROMOZIONE E VALORIZZAZIONE DEL SERVIZIO
D1. piano di promozione della struttura e relativi costi che il gestore si impegna a sostenere

Si dovranno fornire indicazioni in merito alle iniziative che si intendono intraprendere per valorizzare le strutture.
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________D2. Promozione di iniziative locali in collaborazione con il Comune nell’ambito dell’organizzazione di eventi culturali ed enogastronomici

Si dovranno evidenziare le iniziative che si intendono proporre.

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________D3. Partecipazione e coinvolgimento di altri soggetti, con riferimento in particolare ad accordi con il gestore del centro visite di Onferno per l’organizzazione di iniziative specifiche e per fornire ai fruitori della locanda e dell’ostello e conoscenza del territorio del Parco

Si dovranno evidenziare le iniziative che si intendono proporre, anche in collaborazione con altri soggetti.
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
E. QUALITÀ DEL PROGETTO DI MANUTENZIONE/RISTRUTTURAZIONE

E1. proposte ulteriori di arredamento, allestimento e decorazione della sala da pranzo e delle stanze da letto

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
E2. programma di manutenzione ordinaria e pulizia delle strutture 

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
E3. proposte dettagliate degli interventi di manutenzione straordinaria e relativa quantificazione economica e temporale

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
F. FATTIBILITÀ ECONOMICA E SOSTENIBILITÀ  DEL PROGETTO 

Il concorrente dovrà presentare una breve relazione ove sia specificata l’autonomia e la solidità finanziaria del soggetto proponente e la sua capacità di attuare la proposta progettuale.
La relazione dovrà consentire di mostrare la fattibilità economico-finanziaria di massima dell’investimento, effettuata attraverso un modello che partendo dalla situazione economico finanziaria del proponente sviluppi delle previsioni sui flussi di cassa previsti. 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
N.B. tutte le iniziative che coinvolgono la partecipazione di soggetti terzi (ad eccezione delle proposte di collaborazione con il soggetto gestore del centro visite di Onferno, qualora non ancora individuato), per essere ritenute valide, necessitano delle lettere di appoggio dei soggetti stessi.

Data ________________

Firma _________________________________________________________________ (*)

(*) La presente dichiarazione deve essere formulata e sottoscritta dal legale rappresentante del soggetto partecipante. 

La presente dichiarazione dovrà essere presentata unitamente a copia fotostatica non autenticata di un documento di identità del sottoscrittore.

